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Capaian Pembelajaran Program Studi (CPL)

: Memahami dan mampu menangani dan mengolah komoditi unggas

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CP-MK) : Memahami dan mampu menangani dan mengolah (1) daging unggas, {2) telur, dan (3) hasil sampingan

ternak unggas

JADWAL, URAIAN MATERI, DAN KEGIATAN PERKULIAHAN

Minggu Kemampuan Akhir Bahan Kajian Strategi Waktu Pengalaman Kriteria Bobot
ke- yang Diharapkan (Materi Pembelajaran/ Belajar Belajar Mahasiswa Penilaian | Penilaian
Pembelajaran) Metode (Menit) (Indikator
Pembelajaran Penitaian)
(1) (2) 3) (4) (5) (6) @ (8)
1 Mahasiswa memahami Pendahuluan . Metode: Tatap 100 menit | Mendengar, Tanya 2%
lingkup materi yang akan Sub materi: muka, memperhatikan, jawab
didapat dalam mata kuliah perkenalan dan penyampaian mengajukan
Teknologi Pengolahan pengantar kuliah materi, diskusi pertanyaan, berdiskusi
Komoditi Unggas, sistem Teknologi Pengolahan . Media: kelas, sehingga mengetahui
pembelajaran dan penilaian, Komoditi Unggas laptop/ lingkup materi kuliah
kewajiban dan tugas-tugas komputer, Teknologi Pengolahan
infocus, Komoditi Unggas
whiteboard

Page 2




2-6 Mahasiswa memahami dan Sub materi: 1. Metode: Tatap Sx100 Mendengar, Tanya 2%
mampu mengolah daging (1) Pengertian karkas muka, menit memperhatikan, jawab,
unggas ayam, potongan penyampaian mengajukan
karkas, dan materi, diskusi pertanyaan, berdiskusi
persentase dan pemberian sehingga memahami
potongan karkas Latihan dan mampu
(2) Prosesing daging . Media: kelas, menjelaskan aspek-
unggas laptop/ aspek dalam
(3) CaraPengolahan komputer, pengolahan daging Latihan
daging unggas infocus, unggas Menjawab
(smoke, BBQ, whiteboard Soal/Quiss/
bake, fried Ujian
chicken)
(4) Pembuatan aneka
produk makanan 20%
dari daging ayam
(5) Review
7-11 | Mahasiswa memahamidan Submateri: . Metode: Tatap Sx 100 Mendengar, Tanya 2%
mampu mengolah telur (1) Telur, komponen muka, menit memperhatikan, jawab,
unggas telur, zat gizi telur penyampaian mengajukan
(2) Prosesing telur materi, diskusi pertanyaan, berdiskusi
{3) Cara pengolahan dan pemberian sehingga memahami
telur (salt, tepung Latihan dan mampu
telur) . Media: kelas, menjelaskan aspek-
(4) Pembuatan aneka laptop/ aspek dalam
produk makanan komputer, pengolahan telur
dari bahan telur infocus, unggas tatihan
(5) Review whiteboard Menjawab
Soal/Quiss/
Ujian 20%
12-15 | Mahasiswa memahamidan Sub materi: . Metode: Tatap 4x100 Mendengar, Tanya 2%
mampu mengolah hasil (1) Pengolahan Hasil muka, menit memperhatikan, jawab,
sampingan ternak unggas samping unggas penyampaian mengajukan Latihan
pedaging materi, diskusi pertanyaan, berdiskusi Menjawab
(2) Pengolahan Hasil dan pemberian sehingga memahami Soal/Quiss/
samping unggas Latihan dan mampu Ujian
petelur 2. Media: kelas, menjelaskan aspek-
(3) Pengolahan Hasil laptop/ aspek dalam
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samping unggas

komputer,

pembibit/ infocus, samping ternak unggas
hatchery whiteboard
(4) Review

pengolahan hasil

16 Review (Ujian)
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